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Merkmal Einheit/Text untere Grenze obere Grenze Methode 

Aussehen weisses, feines Pulver 
   

Geruch geruchlos    

Geschmack geschmacksneutral    

Chemisch-physikalische Parameter:     

Feuchtigkeit % 10 13  

pH-Wert (20%, w/v)  5,0 7,0  

Asche %  0,30  

Protein (Nx5,7) im Endprodukt %  0,30 Kjeldahl 
Sulfite (SO2) ppm  10  

Schwarze Punkte ppm  5  

Mikrobiologische Parameter (ab Hersteller):    

Gesamtkeimzahl KbE/ g  7500 ISO 4833 
Hefen KbE/ g  150 ISO 7954 
Schimmelpilze KbE/ g  150 ISO 7954 
Coliforme KbE/ g  10 nach ISO 7251 
E. Coli abwesend/ g   nach ISO 7251 
Salmonellen abwesend/ 25 g    

 
BESCHREIBUNG: 
native Weizenstärke 

 
DEKLARATIONSEMPFEHLUNG: 
Weizenstärke 

 
HALTBARKEIT UND LAGERUNG: 
Wenn an einem gut belüfteten, sauberen und trockenen Ort, frei von geruchsintensiven Stoffen, bei <60 % relativer 
Luftfeuchtigkeit und 20 °C in ungeöffneter Verpackung gelagert 24 Monate nach Produktionsdatum haltbar. 
Vermeiden Sie Druck auf die Säcke. 

 
 

EDV-Ausdruck, daher ohne Unterschrift gültig. 
 

Wir gewährleisten die vertragsgemäße Beschaffenheit unseres Produktes im Rahmen unserer "Allgemeinen Verkaufs- und Lieferbedingungen". Die obigen Spezifikationsparameter geben die 
Kriterien von Qualitätsprüfungen wieder. Sie bedeuten keine rechtliche Zusicherung bestimmter Eigenschaften des Produktes oder seiner Eignung für einen konkreten Einsatzzweck. Bei 
Produkten, die von uns in Metallverpackungen geliefert werden beschränkt sich die Haltbarkeit aufgrund möglicher Rostbildung auf 180 Tage nach Auslieferung. 

 
 
 
 

Produktspezifikation 

Weizenstärke 
 

Materialnummer 1000011741002 
Ihre Kundennummer  

Druckdatum 01.03.2023 
Version vom 07.04.2021 

 


